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+ 18.00 Uhr Einlass Aus der kalten Kiche
Thiringer Rducherfischspezialitdten
*+ 19.00 Uhr Sportliches Entree - Nachwuchssportler L=
Auf Spiegel angerichtet
+ 19.15 Uhr BegruBung durch Birgit Pelke, Vorsitzende des SSB Erfurt Pochierter norwegischer Salm umlegt mit hausgemachten Lachspralinen
GruBwort des 0B Andreas Bausewein Thiringer Wurst- und Schinkenbretter
mit einer Vielfalt von gerducherten Schinken- und Wurstspezialitdten
Tanzrunde ADVANCE Band —
ez ) Dekorative Brezelstiandermit
B ] Auszelclmung Lebenswerk Miniwirstchen und Butterbrezeln
Tl‘lijringenna“e Er'“rl iibergube des Nachwuchsforderpreises Leckeres Miniaturenpotpourri von unseren Glastreppen
AT der Sparkasse Mittelthiringen Gefiillte Wraprdllchen mit Hackfleisch und Salbei
A . : Hahnchenbrustmedaillon mit Currycreme und Friichten
’ \ \ + 19.40 Uhr Eroffnung Buffet Pyramide von der Wildsiilze mit Waldpilzen
) ;“ musikalische Untermalung durch die ADVANCE Band Pralinen vom Schwarzwdlder Schinken
+20.40 Uhr Moderation zum Programm Salatvielfalt
durch Marc Neblung und Birgit Pelke Aus dem Suppentopf
+ 20.45 Uhr Showblock Geflugelcremesuppe mit Ganseklein und Muskatcroutons
Akrobaten des TSV Motor Gispersleben e.V. s dor w;me“ Kiche
o o o Wildgoulasch mit Steinpilzen und kleinen Thiringer Klofen
* 20.55 Uhr Sportlicher Jahresriickblick Gebratenes Welsfilet in Krduter-Ei-Hulle
Ansage Marc Neblung Auf mediterranem Gemiise mit Kréuterreis
+ 21.00 Uhr Tanzrunde Frisch aufgeschnitten
Deftige Schweinekeulen und Kasslerkamme mit Majoranjus,
¢ 21.15 Uhr Ehrung der Sportler des Jahres 2011 dazv Kartoffel-Zucchini-Gratin und Saverkraut,
y Sahnemeerrettich und Born-Senf
* 22.15 Uhr Showblock o
o SR Frisch vor Ort zubereitet
+ 22.30 Uhr Wahl PUbllkumSIIeblmg Verschieden gratinierte Bruschetta

Ubergabe des Preises
an Sportlerln bzw. Mannschaft

Bekanntgabe der Gewinner Verlosung
Publikumsliebling

Tanzrunden — ADVANCE Band
Ansage Marc Neblung und Birgit Pelke

SuBer Abschluss
Weihnachtliches Schokoladenmousse mit Vanillesauce
Buttermilchcreme mit Beerengriitze
Pfirsich-Joghurt-Mousse mit Aprikosensauce

Exotische Obstvarianten
Leckere Miniwindbeutel und Petit fours
sowie Thringer Blechkuchenminis

Getriinke bitten wir selbst zu zahlen!

Marini Event Team

Veranstaltungen - Licht - Ton & Dekoration

STROER | © O ©

deutsc dte medien

THE MARKETING NETWORK g




